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Editorial Frutos secos

Hace unos anos, a instancias de
agricultores y cooperativas del gru-
po, Dcoop cred la Seccién de Fru-
tos Secos, para organizar la venta
en comun de almendras, avanzar
en la cadena de valor y atender el
crecimiento de estos cultivos, que
se han convertido en alternativa
en muchas explotaciones.

Esta campana la veintena de
cooperativas asociadas a esta ac-

Marilé Corral, presidenta de la Coo-
perativa Esperanza del Campo en
Cuevas del Campo, forma parte de
las Juntas de aceite, frutos secos y
suministros de Dcoop y es directiva
por Granada de AMCAE (Asocia-
cidbn mujeres cooperativistas Anda-
lucia y Espana),
ha publicado su
' primer libro, Isla
Olivos. Isla viaja
desde el 2050 al
2020 para descu-
brir y liberar dos
almas apasiona-
das mas alla de
la muerte.

tividad prevén producir 7.000 to-
neladas de almendras en grano,
equivalente al 7% de la produccién
nacional. Paralelamente se ha es-
tado trabajando en la partidora
de Villarrubia para vender en pe-
pita. Y ademds se estd potencian-
do la nueva divisién de pistachos.
En Dcoop, unidos para tratar de
conseguir el mejor precio para sus
agricultores.

El 22 y 23 de noviembre se ce-
lebrard en Amsterdam la déci-
motercera edicion de la World
Bulk Wine Exhibition. Tras casi
dos afnos de parén internacional
provocados por la pandemia de
la COVID 19, el encuentro inter-
nacional para el negocio del vino
vuelve a su origen con un objeti-
vo primordial: reactivar e impul-
sar el negocio de los operadores
internacionales del vino.

FE DE ERRATAS -

*En el pie de foto de la pagina 14 de
la Revista n°91 se indicé por error

la autoria de la imagen y el animal
que mostraba, siendo lo correcto
que la autora es Ana |. Esquinas y
que eran avutardas.
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TU DCOOP, UN PROYECTO DE RESPONSABILIDAD SOCIAL CORPORATIVA

Dcoop fortalece el vinculo entre
cooperativas, socios y puehlos

Tu Dcoop’ apoya el deporte local, como hace con el CD Flamencos Amputados del Sur.

“Tu Dcoop’ es la apuesta de Dcoop
por fortalecer el vinculo del Grupo
con las cooperativas, los socios y las
localidades y territorios en los que
desarrollan su actividad. Con este
proyecto, Dcoop quiere potenciar
el apoyo que viene haciendo al de-
porte local, la cultura y las tradicio-
nes, la educacion, la formacion con-
tinua para el empleo, el comercio,
la igualdad y la inclusién de todas
las personas que habitan en el dm-
bito rural a través de sus cooperati-
vas. A través de ‘Tu Dcoop’ -porque
Dcoop es propiedad de sus agricul-
tores y ganaderos- el grupo aspira
a estar presente en los aconteci-
mientos importantes que tienen
lugar en los pueblos y ser motor de
las iniciativas que vayan surgiendo
a lo largo del afo, colaborando de
formas muy diversas como viene
haciendo: actos divulgativos, do-
nacién de productos, participaciéon
en festividades locales, patrocinios
deportivos, etcétera.

El proyecto se financiara con el
Fondo de Formacién y Sostenibili-
dad y se enmarca dentro de la Res-
ponsabilidad Social Corporativa y
los Objetivos de Desarrollo Sosteni-
ble (ODS) de la ONU. Para la asigna-
cién de peticiones se estableceran
normas que seguiran criterios rela-
cionados con territorios, periodos,
colectivos preferenciales... Estas

normas estaran supervisadas por el
Consejo Rector. Las colaboraciones
se llevaran a cabo a instancia de las
cooperativas o de las propias enti-
dades organizadoras.

Hasta junio de cada afo se reci-
biran propuestas que se atenderan
y planificaran a lo largo del afio con
arreglo a un procedimiento esta-
blecido. Como hasta ahora, se reco-
geran estas acciones en el Informe
de Sostenibilidad del afo siguiente
para su conocimiento publico.

Ademas, el propio Grupo segui-
ra organizando las iniciativas pues-
tas en marcha en afnos anteriores,
COMO reuniones para socios y en
cooperativas, las jornadas MuYJo-
ven, los Premios Dcoop a la Calidad
y los Premios Maestro, el Concurso
de Artes Plasticas, el concurso de fe-
licitacion navidena, talleres de cata
y pruebas deportivas como la be-
néfica Dcoop San Silvestre, y otras
previstas que se irdn anunciando.

Dentro del proyecto ‘Tu Dcoop’

'BHCOOP
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estd previsto reactivar tras el parén
provocado por la pandemia de Co-
vid de los ultimos 18 meses las visi-
tas de socios y socias a las instala-
ciones del Grupo, las reuniones en
Dcoop vy en las cooperativas para
dar a conocer el funcionamiento
del Grupo, las jornadas formativas,
asambleas y reuniones informati-
vas...

Como novedad, se ha creado
el Dia Dcoop en el que cada coo-
perativa tendrd la oportunidad
de contar con la presencia de los
directivos del Grupo para tratar
sobre asuntos de interés, progra-
mas de mejora continua, degustar
productos de todas las secciones,
abordar posibles colaboraciones
con instituciones locales, etcétera.
Asimismo, desde el punto de vista
de la comunicacién, Dcoop contac-
tara con los medios locales de cada
zona para darle difusion a estas ini-
ciativas.

Dcoop y los ODS

Dcoop contribuye con la estrategia
de sostenibilidad de los Objetivos
de Desarrollo Sostenible (ODS) de
la ONU para cumplir con la Agenda
2030. En concreto, con esta inicia-
tiva, Dcoop impacta sobre el ODS
11 Ciudades y Comunidades Sos-
tenibles, apoyar los vinculos eco-
némicos, sociales y ambientales
positivos entre las zonas urbanas,
periurbanas y rurales fortaleciendo
la planificacion del desarrollo na-
cional y regional.

GENERANDO RIQUEZA EN NUESTROS PUEBLOS
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Intenso programa de jornadas para
1a mejora de la calidad del aceite

Dcoop viene desarrollando un inten-
so programa de trabajo para la pre-
paracion de la campafa de aceite en
sus cooperativas, lo que incluye la ce-
lebracion de jornadas de formacion y
asesoramiento en buenas practicas a
olivareros, olivareras y personal téc-
nico de todos los territorios en que
opera antes del inicio de campana.

Las jornadas pretenden aclarar,
entre otros asuntos, las diferencias
de liquidacion por calidad de los
aceites de oliva virgen extra y cbmo
el mercado valoriza la maxima ca-
lidad y los frutados verdes tem-
pranos. En ese contexto, Dcoop ha
presentado una nueva edicién del
Proyecto Maestro 2021 por tercera
vez con el que premia a las coopera-
tivas productoras, sus agricultores y
maestros de almazara, de los mejo-
res aceites tempranos.

Ademads, las jornadas han ser-
vido para presentar resultados del
seguimiento de los riesgos en la pro-
duccién del aceite de oliva y aseso-
ramiento sobre el control de plagas,
plazos de seguridad y trazabilidad en
la aplicacién de tratamientos. Asimis-
mo, se ha explicado cémo se lleva a
cabo el plan de control analitico y
otros servicios que ofrece el Labora-
torio de Dcoop.

El Departamento Calidad ha ana-
lizado el Decélogo de Buenas Practi-

Jornadas de Calidad celebradas en Lucena (Cérdoba).

cas de Elaboracién en Almazara de la
campana 2021-2022 y la guia para la
recoleccién y transporte de la aceitu-
na, junto a los resultados del proyec-
to ‘Momento 6ptimo de recolecciéon
de la aceituna’ desarrollado durante
cinco campanas.

El andlisis de la nueva norma de
calidad del aceite de oliva -trazabili-
dad, seguridad alimentaria y practi-
cas para la obtencidon de aceites de
oliva- también ha tenido un capitulo
especifico en la programacion de es-
tas jornadas.

Para finalizar, el programa con-
cluyé con la presentacién del Pro-

Dcoop participa en Expoliva a través de Cooperativas de Andalucia

'

El presidente de la Junta de Andalucia, Juanma Moreno, visité el expositor de
Cooperativas Agroalimentarias de Andalucia en la feria Expoliva Jaén el pasa-
do mes de septiembre, donde se expusieron productos de Dcoop.

yecto de Calidad Dcoop-Foss con-
sistente en la calibracién de equipo
Olive-Scan2 para la Sanidad y Cali-
dad de la aceituna mediante analisis
NIR con cuyos resultados se mostra-
ron los beneficios de la separacion
de la aceituna durante la recepcion
en la cooperativa y desarrollar un
pago por calidad del fruto al agricul-
tor. Es el tercer afno que Dcoop esta
implantando esta linea de trabajo,
situdndose a la vanguardia del sec-
tor en esta técnica oleotécnica.

Asimismo, Dcoop estd desarro-
llando jornadas de cata, buenas prac-
ticas oleicolas y calidad destinada a
los agricultores en las almazaras coo-
perativas asociadas de llora, Lucena,
Alhama de Granada, Adamuz, Alcala
la Real, Antequera, Ubeda, Jayena,
La Puebla de los Infantes, Castillo de
Locubin, Martos, Llanos de Don Juan,
Huéscar, Santisteban del Puerto, No-
guerones, Guarroman, Dos Herma-
nas, Aguilar de la Frontera, Puerto
Lope, Ventas de Huelma, Alameda,
Villa del Rio o Cuevas de San Marcos.

También se han realizado jorna-
das para la aceituna de aderezo.

El Departamento de Calidad de
Dcoop esta formado por ocho perso-
nas a las que se unen mas de treinta
técnicos agricolas de la Seccion de
Suministros y Servicios.



La planta de recepcién vy
concentrado de leche de cabra de
Dcoop en Antequera ha logrado
la certificacién IFS Food. Con esta
acreditacion, el Grupo Dcoop
da un paso mas en el desarrollo
de sus acciones en materia de
seguridad alimentaria, calidad y
trazabilidad de las producciones.

Esta planta de la Seccién de
Leche de Cabra se inauguré en
diciembre de 2018 y da servicio a
las nueve cooperativas ganaderas
asociadas, que cada dia procesan

Imagen de la industria Idctea en Antequera (Mdlaga)

100.000 litros de leche de cabra.
En ella se realizan trabajos de
concentrado, ultrafiltracion
y pasteurizacion de leche de
cabra ademas de produccién y
concentrado de permeado.

Dcoop contintda trabajando
para la auditoria y consecucién
de mas certificaciones de
calidad para esta actividad que
supone la participacion en la
cadena de valor para centenares
de ganaderos de Andalucia y
Extremadura.

Ovipor celebra su 40 aniversario

Con motivo de su 40 cumpleaios,
Ovipor, cooperativa de la Divisién de
Leche de Cabrayy la Seccién de Indus-
trializacion de la leche de Dcoop, esta
organizando una jornada técnica de
especial interés y relevancia para los
ganaderos, técnicos del sector y para
el mundo cooperativo, que se cele-
brara en Aracena, Huelva, el 11 de no-
viembre y que versara sobre la gana-
deria extensiva, centrando el debate
en temas de suma actualidad como
pueden ser la PAC, la integracién coo-
perativa o la puesta de sus productos
en el mercado.

A esta cita estd previsto que
asistan ponentes de muy alto nivel,
como el presidente de la COGECA,

Ramoén Armengol o el secretario ge-
neral de Agricultura y Alimentacién
del ministerio, Fernando Miranda,
que sera el encargado de mostrar
las dltimas novedades en las ne-
gociaciones del nuevo marco de la
PAC. Por su parte, Agustin Herrero,
director General de Cooperativas
Agro-alimentarias de Espafa, pro-
fundizara en la integracién coopera-
tiva, y los presidentes de las distintas
Entidades Asociativas Prioritarias: Ea
Group, COVAP y Dcoop, junto al del
grupo cooperativo Bovies confor-
maran una mesa redonda en el que
podremos conocer mas profunda-
mente el funcionamiento y la ges-
tién de cada una de estas entidades.
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La cooperativa ganadera CorSevilla
ha sido el primer centro de tipifica-
cién y cebadero de ovinos en con-
seguir el sello de Bienestar Animal
BAIE, otorgado por la Interprofesio-
nal del Ovino y Caprino, Interovic.
Para la obtenciéon de este certifi-
cado la cooperativa ha pasado por
un exhaustivo diagndstico que ha
llevado a cabo una empresa externa
acreditada por ENAC. Ha valorado
todo lo relacionado con las instala-
ciones, alimentacion, sanidad, com-
portamiento y gestién del Centro
de Tipificacion de Corderos de esta
cooperativa.

La revisidon consiste en una visi-
ta y valoracion en la explotacién, y
controles documentales de los pro-
cedimientos y registros que se utili-
zan en la actividad. En la inspeccion
se tienen en cuenta aspectos como
la formacién del personal, disponer
de unas instalaciones adecuadas
para el cuidado de los animales, con
una capacidad suficiente, el facil
acceso a la comida y al agua, me-
didas preventivas de bioseguridad,
limpieza, desinfeccién, trato de los
animales, etcétera.

La planta de
aderezo de Alozaina
se certifica en IFS

La planta de aceituna de aderezo de
Copusan en Alozaina ha obtenido
la certificacion IFS para la actividad
de aderezo, clasificado y cocido (op-
cional) de aceitunas verdes enteras
en salmuera fermentadas o refrige-
radas envasadas en bombonas de
plastico, envases de plastico termo-
sellados o pasteurizados (opcional)
en envases de vidrio. Ademas, la
certificacion alcanza la actividad de
envasado de encurtidos (zanahorias
en rodajas, pepinillos, cebolletas,
ajos y/o pimiento rojo en tiras) en
PET termosellado o pasteurizados y
envasados en vidrio.
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Simholo Tempranillo y Hacienda Real
Cencihel conquistan sendos Baco de Oro

El vino Hacienda Real Cencibel
2020 elaborado por Dcoop-Vinos
Baco en Alcazar de San Juan (Ciu-
dad Real) ha sido galardonado
con un Baco de Oro en los pres-
tigiosos Premios Baco Cosecha
2020, en el XXXV Cata-Concurso
Nacional de Vinos Jévenes orga-
nizado por la Unién Espanola de
Catadores.

Hacienda Real es uno de los
vinos del grupo Dcoop-Vinos
Baco que recorre el mundo rea-
firmando los valores de la varie-
dad Cencibel, seleccion de varias
zonas de distintas de plantacio-
nes de cepas bajas con mas de 40
afos con producciones bajas en

La Mancha.

Este galardén se suma a otro
Baco de Oro obtenido por Simbo-
lo Tempranillo de Bodegas Sim-
bolo. De color intenso, con una
capa alta de color picota y ciertos
tonos violaceos, pertenece a la
D.O. La Mancha.
Concurso Nacional de Vinos
Jovenes
En el certamen se han dado cita
un total de 497 vinos participan-
tes, un encuentro repleto de di-
versidad y singularidad que dibu-
ja un mapa de la Espana vinicola
Unico, con dos de los vinos de
Dcoop entre los mejores.

Taller de cata para celebrar el Dia
Internacional de Ia Mujer Rural

#DialnternacionaldelaMujerRural #15deOctubre

INTRODUGCCION A LA CATA DE PRODUCTOS

AGROALIMENTARIOS DE

DCOOP

Taller On Line: 14 de Octubre a las 18 hrs.

ERDCRINEN ML LA L DA

Dcoop se ha sumado a los actos
de celebracién del 15 de octubre,
Dia Internacional de la Mujer
Rural, con un taller especialmente
dirigido a las cooperativistas del
campo, productoras del aceite,
aceituna de mesa y vino del
Grupo. Se trata de la segunda
edicion de wun taller especial
como el celebrado el pasado 8

DCOBP ... .

de marzo Dia de la Mujer en el

que personas expertas hacen
una introduccién a la cata de
productos agroalimentarios via
Zoom para las personas inscritas y
retransmitido el abierto en directo
por el canal de Youtube de Dcoop.
Las inscritas recibieron el enlace
en su correo y una muestra de los
productos en sus domicilios.

Los Premios Baco alcanzan su
treinta y cinco aniversario con-
solidados como el mas fiable e
independiente escaparate de
los vinos jovenes de Espafa, un
termémetro imprescindible para
medir la calidad de la cosecha
mas reciente llegada al mercado,
en este caso la 2020.

Gran Seleccidon

Estos reconocimientos se suman
al recientemente conquistado en
los premios Gran Seleccion por
Vinicola de Valdepenas, pertene-
ciente al grupo, con su Medalla
de Bronce con Concejal Crianza,
con DOP Valdepenas.

Clos Montehuena
de Lahastida, en
Gilhert & Gaillard

La prestigiosa guia de vinos
Gilbert & Gaillard, referencia
esencial para profesionales vy
amantes del vino de todo el
mundo, ha calificado con 90
puntos y un Doble Oro el Clos
MontebuenaSelecciénproducido
en las bodega Solaglen, de la
cooperativa Unién de Cosecheros
de Labastida.

La cooperativa de Labastida,
integrada en la Seccion de Vinos
Dcoop-Baco, ha participado
en el concurso internacional
Gilbert & Gaillard, referencia para
profesionales amantes del vino
de todo el mundo cuya vocacion
es promover y prescribir vinos de
calidad, representativos de un
terroir (clima, microclima, suelo,
variedad de uva y disposicién
del vifedo) y el saber hacer de
hombres y mujeres apasionados
del mundo del vino.

Francois Gilbert y Philippe
Gaillard forman un duo de
criticos de vinos desde hace mas
de 25 afos.
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La cooperativa de Mancha Real-San
José, presidida por Juan Ignacio
Blanco Morillas, ha aprobado la
ampliacién de sus instalaciones
con una nueva linea de extraccién
asi como un plan de financiacién
de la inversiéon. Las inversiones
se iniciaron en 2018 con la
instalacion de una linea de limpieza,
despalilladora, lavado y pesaje
totalmente en acero inoxidable
y materiales con certificacién
alimentaria bajo las premisas del
asesoramiento de Dcoop para
alcanzar el grado mas exigente en el
cumplimiento en la homologacién
de calidad. Esta tercera linea de
limpieza instalada de 8.000kg/hora
ayudara a la cooperativa a clasificar
las aceitunas para mejorar la
trazabilidad y duplicar la capacidad

de limpieza de lo anteriormente
instalado.

Ademas se ha instalado una linea
completa de produccién continua de
250 Tn/24h con todos los elementos
necesarios para la molturacion rapida
y controlada para aceptar la aceituna
recogida en los dias de maxima
entrada y mantener al maximo la
calidad del fruto recibido. El importe
total de las inversiones supera el
millén de euros.

El acuerdo tuvo lugar en la
pasada asamblea extraordinaria
celebrada en julio, que conté con
la presencia de Rafael Sdnchez de
Puerta, director general de Dcoop,
quien abordé a grandes rasgos los
proyectos que actualmente estan
llevando a cabo el grupo para sus
SOCios.

Asamblea extraordinaria celebrada en julio a la que acudid Rafael Sdnchez de Puerta.

Oleoalgaidas apuesta por las energias
renovables con la puesta en marcha
de una planta solar fotovoltaica en
cubierta con una potencia instalada
de 30 kW. Esta instalacion, que esta
en funcionamiento desde el pasado
3 de agosto, cubrird un porcentaje
muy importante del consumo
permanente de sus instalaciones del
Parque Empresarial de Villanueva de
Algaidas. El consumo permanente no

incluye los consumos estacionales de
la campana de molturacion. También
Oleoalgaidas, a través de las plantas
de biomasa de Oleicola El Tejar en las
que se entrega tanto el orujo como
parte del hueso procedente de la
molturacién de aceitunas, contribuye
a la produccion de energias
renovables, que produjeron en el afio
2020 el 43,6% de toda la electricidad
en Espana.
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La Coop. Olivarera San José SCA
de Valenzuela ha comunicado
a sus socios que en la préxima
campana, siguiendo los consejos
del Departamento de Calidad de
Dcoop, se va a separar la aceitu-
na de vuelo y la de suelo a fin de
producir aceite de mas calidad.
Para proceder a la separacién se
ha tenido que realizar una serie de
cambios tanto en el interior de la
fabrica como en el patio que han
requerido una inversiéon en torno
alos 150.000 euros.

La cooperativa pide la colabo-
racion de sus socios y socias en la
separacion y transporte en conte-
nedores diferenciados de aceitu-
nas de suelo y arbol asi como en
poner especial cuidado para evitar
todo contacto con productos con-
taminantes (aceites sintéticos, ga-
solina, etcétera) que puedan estar
presentes en la maquinaria, como
vibradores y sopladoras.

HBSCA del Campo Domingo
Solis de Martos

Renovacion del Consejo Rector
aprobado en la Asamblea Gene-
ral el 12 de junio de 2021

Presidente: José Manuel Espejo
Cardenas

Vicepresidente: José Antonio Ruiz
Martos

Secretario: Francisco Javier Teba
Teba

Vocales: Eduardo Cano Chamorro,
Manuel Pérez Vasco, Maria del Mar
Ruiz Martos, Lourdes Ruiz Miranda,
Jorge Sigler Lloret
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La Cooperativa Nuestra Sefora del
Carmen de Miguel Esteban pudo
celebrar al fin a mediados de julio
su centenario con sus socios y socias
con un emotivo homenaje y recono-
cimiento a diferentes personas que
han formado parte de la historia
mas reciente de la cooperativa, asi
como a personas que han participa-
do en el Consejo Rector en las ulti-
mas décadas.

Al evento, presidido por su recién
electo presidente, Matias Lucendo,
asistieron entre otros, ademas de mas
de un centenar de socios y amigos de
la cooperativa, el alcalde de Miguel
Esteban, Pedro Casas, el diputado
nacional, Vicente Tirado, y el vicepre-
sidente de Dcoop, Angel Villafranca.

Entre los reconocimientos se
les hizo entrega de obsequios a los
miembros de los distintos consejos
rectores desde 1980 hasta 2011.

Ademds, se homenajed al que
ha sido presidente en los ultimos 28
anos, Julio Ramirez Panadero. Una
persona que ha estado vinculada a
esta bodega desde que en 1987 en-
tré a formar parte del consejo rec-
tor como consejero, junto con José
Damian Verdugo, que entr6 como

BMSCA Nuestra Senora del
Carmen de Miguel Esteban
Renovacion del Consejo Rector
el 20 de junio de 2021
Presidente: José Matias Lucendo
Lara

Vicepresidente: José Maria Toledo
Ramirez

Secretario: Angel Jiménez Ochoa
Tesorera: Gloria Maria Molina
Fernandez

Vocales: Juan Carlos Lara Carreras,
José Ramén Almoguera Cantos,
Juan Torres Torrillas, Gema Ochoa
Patifo, Isidoro Arinero Munoz,
Angel Patifio Torres, Santiago
Torrillas Ramirez

Actos del centenario de la bodega el pasado 16 de julio.

Secretario. Mas tarde, en 1993, Julio
se convirtié en presidente, habiendo
pasado antes por el cargo también de
vicepresidente.

A titulo péstumo se reconocid la
labor de José Ramos Rodrigo, presi-
dente durante nada mas y nada me-
nos que 35 anos (1958y 1993). Estuvo
en el cargo hasta que fallecié y duran-
te todo ese tiempo pudo ver cobmo
cambi6 la bodega.

Otra de las personas que dedicé
toda su vida, literalmente, a la bode-
ga, hasta el punto en quevivid enella,
fue Gabriel Flores Rescalvo. Trabajo

en la bodega durante 35 afos, desde
los treinta hasta que se jubil®.

También recibié uno de los reco-
nocimientos Arturo Yébenes. Entré
en 1979 en el Consejo de forma pro-
visional, como secretario y desempe-
né este cargo durante 10 anos. Entre
1987y 1989 compatibilizé el cargo de
secretario con el de gerente, y siguid
como gerente hasta que en 1991
tuvo que retirarse por enfermedad.

Por ultimo se reconocié la labor
de Julian Torres Yébenes, el bode-
guero ‘capataz’ de la cooperativa
durante 14 afhos.

Villanueva de los Infantes invita
a catar sus vinos y aceites

La cooperativa Ntra. Sra. de la
AntiguaySantoTomasdeVillanueva,
de Villanueva de los Infantes
(Ciudad Real), dio a conocer este
verano algunos de los productos
agroalimentarios que  elabora
mediante una cata de vino y aceite
en el Convento de Santo Domingo
de Infantes, ala que asistieron medio
centenar de personas. La actividad,
que contd con la colaboracién del
Ayuntamiento consistié en una cata
de varios aceites de oliva virgen
extra de la Denominacion de Origen
Campo de Montiel. En la segunda

parte del evento se probaron dos
vinos: un blanco joven y un tinto de
crianza, ambos de cosecha propia
donde se ha hecho un seguimiento
desde que la uva esta en la vifa
hasta que se ha embotellado. Por
Ultimo, se presenté una seleccién
de los productos que elaboran
en Finca La Granja. Los asistentes
probaron los diferentes tipos de
queso, desde la variedad mas tierna,
pasando por un media curacién,
hasta los curados de siete meses de
maduracién y los quesos en aceite
de oliva virgen.
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Campo de Criptana recupera sus Premios
Simholo y reconoce al sector del vino

La entrega de los IV Premios Simbo-
lo se llevé a cabo tras un afio de pa-
rén en el marco de la Feria 2021 de
Campo de Criptana. Bodegas Sim-
bolo ha podido retomar una de las
actividades mas esperadas por so-
cios y vecinos, una jornada de cata
y reconocimientos que ademas ha
servido para homenajear y despe-
dir a José Manuel Diaz-Ropero An-
gulo, presidente durante 20 afos.

Al acto asistieron los miembros
del Consejo Rector de la Coopera-
tiva y sus familias, las autoridades
locales y regionales, entre ellas, el
alcalde, Santiago Lazaro y la dele-
gada de la Junta en la provincia de
Ciudad Real, Carmen Olmedo; ade-
mas de la Corporacion, las damas
de las fiestas, numerosos dirigentes
agrarios, representantes de la DO
La Mancha, del grupo Baco, socios
en general e invitados.

Despedida del presidente
El acto, presentado por Marcos
Galvan, también sirvié para ren-

Foto de familia de los Premios Simbolo 2021.

dir homenaje y reconocimientos
al hombre que ha estado al frente
de la cooperativa durante los ul-
timos 20 afos como presidente:
José Manuel Diaz-Ropero Angu-
lo. Los miembros de la Junta Rec-
tora, en nombre de todos los so-
cios, le han hecho entrega de una
placa conmemorativa, asi como
de un ramo de flores a su mujer,
agradeciéndole los muchos es-

La cooperativa San Justo de Nuestra Sefora del Carmen de Villanueva
de Algaidas homenaje6 el pasado mes 17 de septiembre al que fuera su
presidente desde noviembre de 2004 hasta el pasado 26 de junio, fecha
de su fallecimiento. Juan Casado se hizo socio en el afio 1977 y en 1981
entré a formar parte del Consejo Rector, primero como vocal, después
como tesorero, vicepresidente y en 2004 presidente. Al homenaje
asistieron un centenar de personas entre socios, familiares y amigos. En
la misma asamblea en la que se llevé a cabo el homenaje se eligio el
nuevo presidente por mayoria de votos, Felipe José Casado Ropero, hijo
de Juan Casado Aguilar.

fuerzos y la fructifera labor que
durante todos estos afios ha rea-
lizado al frente de la cooperativa
y bodega.

Ma José Pérez, Ingeniera Técni-
co Agricola y con una dilatada tra-
yectoria en el sector cooperativo,
es la nueva presidenta de Bodegas
Simbolo, tras contar con el apoyo
unanime de todos los miembros
del Consejo Rector.

Almendras de la Campifa es la nue-
va cooperativa constituida por agri-
cultores de almendra de la zona de
la campina cordobesa (La Rambla,
Montalban, Santaella, etc) para co-
menzar a comercializar la almendra
a partir de esta campafa a través de
Dcoop. La cooperativa nace como re-
sultado del crecimiento en esta zona
de las plantaciones de almendros en
los ultimos tiempos. La almendra y el
pistacho se estan abriendo paso en-
tre los cultivos de la zona del Valle del
Guadalquivir y el sur de la provincia
debido a su buena rentabilidad. Las
personas interesadas pueden con-
tactar con Rafael Rodriguez (rafael.
rodriguez@dcoop.es).
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La Mancha

JUAN MIGUEL DEL-REAL

Director de Cooperatlvas Agroahmentarlas de Castilla-La Mancha
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“La mejor herramienta para el
agricultor es la cooperativa”

Hablanos de Cooperativas Agro-
alimentarias de Castilla La Man-
cha...

Se credé hace 33 anos, tenemos
unos 162.000 socios cooperativis-
tas en torno a las 450 cooperativas.
Desde la Federacién lo que hace-
mos es dar todo tipo de servicios de
todo lo que necesitan las coopera-
tivas: influencia, representacion, de
defensa de sus intereses, pero lue-
go tenemos servicios sectoriales,
asesoramiento sectorial, técnicos
especializados, asesoria juridica,
fiscal, contable, laboral, medioam-
biental, recursos, medioambiente,

seguridad alimentaria, calidad...

El sector agroalimentario supo-
ne el 17% de PIB de la regién y el
cooperativismo es casi el 44% del
valor total de la produccién agraria.
Estamos en 2.000 millones de fac-
turacién. Creemos que el cooperati-
vismo tiene un protagonismo muy
importante para fijar poblacion,
crear valor, crear empleo, mantener
la actividad econdémica, etc.

Creemos que es mejor que exista
una sola una entidad asociativa ante
la Administracion. Al final hay una
unidad de criterio.
i{Qué servicios destacarias como

mas valiosos para tanto las coope-
rativas como para directamente el
propio agricultor?

El elemento diferencial mas impor-
tante de la Federacién son los servi-
cios sectoriales que son los que nin-
guna otra empresa o asesoria puede
prestar con la especializacion de no-
sotros. Dentro de Cooperativas tene-
mos la Fundacién Cooperactiva, una
correduria de seguros y una empresa
de servicios ( SIC Agroalimentaria).
Y cual es el diagnéstico que haces
delasituacion de las cooperativas?
Estamos trabajando desde hace ya
mucho tiempo en la mejora de la




Juan Miguel del Real es licen-
ciado en Derecho y director de
Cooperativas Agroalimentarias de
Castilla-La Mancha desde 2018
donde empez6 a trabajar hace
mas de un cuarto de siglo como
asesor juridico y mas tarde, como

subdirector.
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dimensién con uno de los retos mas
importantes. Creemos que también
la Administracion ha hecho una
apuesta muy importante con las en-
tidades asociativas prioritarias y las
agrupaciones de productores. Lue-
go tenemos retos de digitalizacién,
venta online, internacionalizacion, la
innovacion...

{Qué valor supone el sector coo-
perativo agro-alimentario de C-LM
sobre la economia regional?
Castilla La Mancha es una region ne-
tamente rural donde el sector agro-
alimentario ahora mismo es el 17%
de PIB de la regién. Somos uno de
los sectores estratégicos, ;no? Dentro
del sector agro-alimentario el coope-
rativismo es casi el 44% del valor to-
tal de la produccion agraria; es decir,
de cada 100€ que se mueven en la
agro-alimentacion de CLM, 44 pasan
por manos de las cooperativas, con lo
cual tiene un peso relevante.

Llama la atencién la apuesta y el
avance en relevo generacional con
jovenes y la incorporacion de mu-
jeres a érganos directivos...

Es un proceso de largo recorrido don-
de hay que ir sobre todo cambiando
voluntades, cambiando mentalida-
des que es lo mas dificil. Los cambios
culturales son los mas complicados.
Llevamos ya mas de 10 anos traba-

jando en temas de igualdad desde
la Fundacién pues en un proceso de
formacion, de informacion, de poner
en valor el papel de la mujer, de in-
tentar darle visibilidad en el mundo
cooperativo.

Ahora mismo estamos en torno
a un 9,5 % de mujeres en nuestros
consejos rectores. Con los jévenes
pasa igual; a los jévenes hay que
animarles, hay que ayudarles a que
se incorporen, hay que quitarles
los miedos, hay que hacer mucha
labor de informacién y de forma-
cién. Necesitamos el equilibrio
entre hombres-mujeres, personas
con experiencia, mayores y jévenes
que tienen otro impetu, y otras ga-
nas de hacer las cosas; esa mezcla
enriquece siempre.
{Qué lineas de trabajo deben abor-
dar las cooperativas de cara al fu-
turo?
Las cooperativas deben abordar el
reto de la innovaciéon en procesos y
productos para poder diferenciarse
del resto de empresa y para poder
seguir creciendo y ganando com-
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petitividad. Ahi estamos trabajando
desde hace ya mucho tiempo en la
mejora de la dimensién como uno
de los retos mas importantes y mas
estratégicos ahora mismo del coo-
perativismo, sabiendo que no es facil,
sabiendo que cuesta que las coope-
rativas se integren y que se fusionen
Yy que constituyan grupos de comer-
cializaciéon, pero bueno creemos
que ahora mismo, aun lentos, vamos
avanzando, vamos progresando ade-
cuadamente.

“Hay que ir sobre todo
cambiando  voluntades,
cambiando mentalidades”

¢{Qué le dirias al socio cooperativis-
ta?

Las cooperativas son la mejor herra-
mienta para estar en el mercado que
tiene el agricultor. Estd en su casay es
su empresa. Todo lo que se gana en
la cooperativa se distribuye entre los
SOCios.
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Informe de mercado

Aceite de oliva

Hemos llegado al final de la cam-
pana oleicola 2020/2021 con un
enlace menor de lo estimado en
los primeros balances que nos ha
llevado a unos niveles de precio in-
sospechados hace apenas un afo.
La repercusion a la botella de los
incrementos de precio de la ma-
teria prima ha producido una ra-
lentizacién en el consumo, tanto a
nivel local como en exportacion. La
eliminaciéon temporal de los aran-
celes al aceite espafol con destino
a Estados Unidos ha contrarrestado
esta tendencia.

En los préximos meses tendre-
mos que seguir pendientes de las
precipitaciones que nos hagan pre-
ver la cosecha de la proxima cam-
panay por ende la evolucién de los
precios.

Mes de agosto de 2021. Aceite de oliva

Campana 2020/21 Millones Kg
Existencias iniciales 491,2
Produccién 1.387,9
Importaciones 171,7
Consumo interior -499,4

Exportacion -1007,8

Total salidas -1.507,2
Existencias finales 543,6
Fuente: AICA.

Vino

En Dcoop Vinos, la produccion sera
entre un 15 y un 20 % inferior al
ano pasado, entendemos con un
volumen suficiente para atender a
nuestros clientes, tanto de envasa-
do como en granel.

En cuanto al mercado, ha res-
pondido como suele ser habitual,
con un incremento de los precios
en origen del vino. Confiamos en
que esta normalizacién del merca-
do permita que nuestros consumi-
dores sigan disfrutando de nues-
tros vinos, en especial de Dominio
de Baco.

Aceituna de mesa

La situacion en la que se encuen-
tra el mercado de graneles de la
aceituna de mesa esta siendo fuer-
temente influenciada tanto por
las perspectivas de la nueva cose-
cha, con estimaciones de fuertes

incrementos en los precios de la
aceituna, como por los fuertes in-
crementos de precio que también
estan teniendo todos los materia-
les para el envasado (lata, cristal,
papel, cartdn, plastico, energia,...)
Ambos conceptos anticipan un
fuerte incremento en los precios de
venta de los productos y de ahi que
se genere una gran incertidumbre
sobre cémo van a responder los
mercados.

Los aforos de produccién ac-
tuales indican una previsién de co-
secha similar a la media de los ulti-
mos cuatro anos (segun datos de la
interprofesional) aunque también
indican que ésta dependera en
gran medida de la climatologia y
gue podria variar de forma impor-
tante, hacia abajo, en caso de que
no lleguen lluvias pronto.

Ganaderia

Vacuno de carne

Con los precios de los piensos dis-
parados y muchos terneros tardios,
el macho pastero sigue sufriendo
bajadas (0,08 €kg), mientras que la
hembra se mantiene. En los ceba-
dos, después de una lenta recupe-
racion los precios suben con mas
fuerza como suele ocurrir cuando
se acerca el otofio. Aunque para los
cebaderos todavia no es suficiente
para paliar la situacién de un ano
complicado para ellos.

Caprino de leche

Para este otofio se confirma una
ligera subida de los precios. La si-
tuacion es ciertamente compleja
ya que por un lado se incremen-
tan los costos de produccién de
manera importante tanto para la
produccion como para la industria.
Por otro, parece ser que a la distri-
bucién le cuesta mucho reconocer
esta situacion y no esta dispuesta
admitir subidas de precios de los
productos terminados o al menos
a subirlos suficientemente.

Porcino
Cuatro meses de bajada consecu-
tiva de las cotizaciones del ganado

porcino, las causas hay que buscar-
las en que hay demasiada carne de
cerdo en Europa, tanto a la venta
en fresco como congelada en las
camaras (y este stock de congela-
do es lo que pesa), y habra que ver
a partir de ahora si hay también
demasiados cerdos o con la re-
duccion de efectivos en Alemania
todo volvera a compensarse. Por su
parte, China sigue deshomologan-
do mataderos en Espana, Paises
Bajos y Francia mientras autoriza
la homologacién de casi una vein-
tena de nuevas plantas en EEUU y
mantienen una constante importa-
cién desde Brasil. jEstaremos ante
un nuevo orden en el comercio del
porcino?

Materias primas

Siguen al alza las materias primas,
muy especialmente el trigo duro
con niveles nunca cotizados en
este producto en toda su histo-
ria. A las malas condiciones a ni-
vel global, o por sequia (Canadd y
Norte América) o por exceso de
agua en Europa, dreas cosechadas
en su mayoria, hay que sumarles
la sequia que esta afectando a las
zonas de Sudamérica en donde
se comienza la siembra del maiz y
soja. Mientas el comprador retrae
compras esperando que la llegada
de la cosecha de maiz presione los
precios con niveles altos de cotiza-
cién, las espadas siguen en alto.

Frutos Secos

Son tiempos de sequia en Califor-
nia y los pronoésticos hasta la fecha
no son los mas favorables, de ahi el
motivo por el cual el precio duran-
te estas ultimas semanas haya subi-
do y pese a que la demanda por el
momento no es elevada los precios
permanecen firmes y todo apunta
a que mientras las lluvias no lle-
guen asi permanecera. Hay mucha
preocupacién y asi lo adelantaban
con las previsiones de cosecha pa-
sando de 3,2 billones en mayo a 2,8
billones en julio, un descenso en la
prevision de produccién promovi-
da por la escasez de agua.



Envigor la norma que obliga a registrar
todos los movimientos del aceite

La nueva norma de calidad del
aceite de oliva y del orujo de
oliva establece la obligacion de
que los movimientos de aceite a
granel vayan amparados por un
documento de acompafnamiento y
un boletin de andlisis que garantice
la categoria declarada. El Ministerio
de Agricultura, Pescay Alimentacién
(MAPA) tiene operativo desde el 1
de octubre el sistema informatizado
en el que se deben registrar
obligatoriamente los movimientos
de aceites de oliva y de orujo de
oliva a granel, tal como recoge
la norma de calidad para estos
productos aprobada por el Consejo
de Ministros el pasado 31 de agosto.

La aplicacion informatica se
encuentra disponible en la pagina
web de la Agencia de Informacién
y Control Alimentarios (AICA). A

través de ella se podra realizar la
notificacién previa y obligatoria de
cualquier movimiento de aceite de
oliva y de orujo a granel y generar
el documento de acompanamiento
que debera portarse durante todo
el recorrido.

Igualmente y segun recoge la
norma, se deberan registrar a través
de este sistema informatizado
los movimientos internos entre
la almazaras, las refinerias y las
extractoras de aceite de orujo de
una misma instalacion.

Ademas, para controlar la
trazabilidad de los movimientos,
el sector oleicola contarda con
un plan nacional especifico de
control, coordinado por el MAPA
y gestionado por las autoridades
competentes de las comunidades
autéonomas.

Revista Dcoop n° 92 Mel'l:allﬂ Ifi13

La extension de norma presentada
por ORIVA (Organizacién Interprofe-
sional de Orujo de Oliva) ya ha sido
autorizada para los préximos 3 afos,
también con aportacién econémica
(3 euros por tonelada retirada), y
estd orientada a realizar acciones
de promocién del aceite de orujo
de oliva, mejorar la informacion y el
conocimiento sobre los mercados y
realizar programas de investigacion,
desarrollo e innovacién durante tres
campanas.

Tiene entre sus principales obje-
tivos mejorar la reputacion del acei-
te de orujo de oliva sobre la base de
investigaciones cientificas y estu-
dios de mercado, aumentar las ven-
tas del mercado interior y exterior,
con criterios s6lidos y sostenibles en
el tiempo y conseguir estabilidad.

ACEITE ES PATRIMONIO
D.o.r ANTEQUERA E§S SABOR

i SEANTEOUERA PERA DE LOS ENA
DECLARAROS PATREMONIORE LA HUMARIDA
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SE AMPLIAN LOS PLAZOS DE AUTORIZACION DE PLANTACION

Espana tiene el primer vifedo
mundial en superficie, un cultivo
presente en todas las Comuni-
dades Auténomas sobre las que
destaca Castilla-La Mancha con el
47,9% del total nacional. La am-
pliacion del régimen de autoriza-
cion de plantacion de vides hasta
2045 aportara una mayor estabi-
lidad al sector, una medida cele-
braba por Cooperativas Agroa-
limentarias de Espafia asi como
la extensién de la validez de las
autorizaciones de replantacion a
6 anos, que permitird una mejor
regeneracién del suelo.

La superficie plantada de uva
de vinificacién en nuestro pais
se ha visto reducida en 179.955
ha desde el ano 2000, como se
observa en el cuadro. Las Comu-

nidades Auténomas donde pro-
porcionalmente mas se ha visto
reducida la superficie de vifedo
son Canarias, Madrid, Murcia y
Asturias, segun un informe de
Cooperativas. Si en vez de su-
perficie plantada, hablamos de
potencial de produccién viticola
en Espafa, a 31 de julio de 2020,
este ascenderia a 989.279 has. La
diferencia se debe a los derechos
de plantacién de viedo que aun
se encuentran en poder de los
agricultores y que no han sido
convertidos en autorizaciones,
las resoluciones de arranques
concedidas sin convertir en au-
torizaciones y las autorizaciones
de plantacién concedidas y no
ejercidas.

A pesar de que el vinedo en

Espana ha venido disminuyendo
de forma importante en los ulti-
mos anos, reza el informe, éste
muestra en tiempos mas recien-
tes tendencia a la estabilidad. La
pérdida de superficie de vinedo
no ha ido necesariamente en pa-
ralelo con la disminucién de las
producciones, ya que se constata
una mejoria en los rendimientos
y productividad, segun explica
Cooperativas  Agroalimentarias
de Espafa en su informe.

La mayoria de las explotacio-
nes de vinedo existentes en Es-
pana son de reducida dimension.
Un 69% de las explotaciones re-
gistradas cuenta con una superfi-
cie no superior a media hectarea
y solo un 4% posee mas de 10
hectéreas.



Fijacion del medio rural

La naturaleza agricola de la viti-
cultura la convierte en una acti-
vidad que contribuye a la fijacion
de poblacién en el medio rural.
Para algunos municipios de re-
ducido tamano, esta actividad re-
sulta clave para su supervivencia
y lucha contra la despoblacion.

En las cinco provincias con
mayor superficie de vifledo para
vinificacion (La Rioja, Ciudad
Real, Toledo, Albacete y Cuenca),
los municipios de menos de mil
habitantes representan mas del
40% del total de municipios de la
provincia, es decir, son territorios
con un elevado grado de rurali-
dad.

Entre las provincias cuya su-
perficie de vinedo sobre el total
de superficie se sitla por encima
de la media nacional (1,8%), sola-
mente una, Cuenca, presenta un
patron demografico que recoge
una pérdida de poblacién en los
ultimos cuarenta afos. El resto
han incrementado su poblacion,
a lo que también habra contri-
buido la generacién de actividad
e ingresos por parte de la vitivi-
nicultura.
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Andalucia 40.975 29.180
Aragon 47.634 35.378
Asturias 218 135
Islas Baleares 1.520 2.730
Canarias 19.897 9.099
Cantabria 68 120
Castilla La Mancha 528.278 452459
Castillay Ledn 76.501 80.506
Cataluia 64.273 55.452
Extremadura 95.902 79.139
Galicia 32.354 33.267
Madrid 18.023 8.117
Murcia 42.187 21.660
Navarra 23.712 17.641
Pais Vasco 12.743 14.498
La Rioja 41.941 47.364
Com. Valenciana 78.207 57.634
Total 1.124.433 944.478

Fuente: Registro viticola, datos a julio 2020.

COPA-Cogecavaticinauna campaiia
corta

El COPA-Cogeca prevé que la
producciéon de vino en la cam-
pafa 2021/22 sera significativa-
mente menor y mds corta que
en la campafna anterior debido
a las heladas de la primavera en
Francia y el Norte de Italia, ade-
mas del granizo, las sequias y las
enfermedades. La organizacion
estima que la producciéon de vino
en los tres principales paises pro-
ductores, Italia, Francia y Espafa,
oscilard en torno a 117,3 millo-
nes de hectolitros, con descenso
del 18% respecto a la campana
2020/21.

A pesar de la variabilidad y de
las inciertas condiciones clima-
ticas, aseguran, la calidad de las
uvas es considerablemente su-
perior y augura la elaboracién de
vinos de calidad.

Casi 6 de cada 10 espaiioles consumen
vino de vez en cuando, Segiin una encuesta

Un 58,1% y un 50% de los espaio-
les consultados por la consultora
Appinio beben vino y cerveza, res-
pectivamente, de vez en cuando,
superando la media global euro-
pea situada en el 46,5% y el 41,8%,
segun la informacion que recoge
la revista Alimarket. Entretanto, los
vinos espumosos atraen mayorita-
riamente a ciudadanos franceses,
alemanes -que se inclinan por su
consumo frecuente en un 26%. y
un 24%- y britanicos (19%), frente
al 18,4% de los usuarios espafioles,
segun la misma publicacion.
Durante el periodo de con-
finamiento general y los meses
posteriores, marcados estos por
las restricciones impuestas por la
crisis pandémica, cuatro de cada
diez espanoles mantuvo intacto su
consumo de alcohol. En concreto,
un 44,8% de los consultados ma-

nifiesta la ausencia de variaciones
en su consumo; mientras un 23,2%
declara haber consumido menos
bebidas alcohdlicas en el periodo
y un 18,2% haber consumido “un
poco mas”. Si ampliamos el foco al
ambito europeo, el estudio desvela
que, a nivel global, un 47,9% de los
usuarios consultados no habrian
experimentado cambios en su con-
sumo de este tipo de bebidas.
Segun el informe sobre el con-
sumo de alcohol que publica la
revista Alimarket, los espanoles
muestran una mayor fidelidad a
su marca o marcas preferidas, con
un 34,9% de personas encuestadas
que se decantan siempre por las
mismas ensenas y un 23,8% que se
inclina siempre por la misma mar-
ca, frente al 28% y el 23,9% de los
europeos que se mueven en esas
respuestas, respectivamente.




16 & Calidad oo 2021

Una recoleccion temprana es clave
para obtener aceites de calidad

Evolucion de los rendimientos
y la maduracion del fruto a lo
largo de las tultimas cinco cam-
paias 2016/2017 a 2020/2021
Uno de los momentos mdés im-
portantes cuando comienza la
campafna de recoleccion de la
aceituna es poder determinar
qué punto es el mas adecuado
para obtener la mayor cantidad
de aceite posible con la maxima
calidad. Debido a que si se de-
mora la recogida de la aceituna,
para asegurar un mayor rendi-
miento, podamos perder intensi-
dades en los frutados de los acei-
tes obtenidos y por tanto, menor
calidad del Aceite de Oliva Virgen
Extra (AOVE).

Los mercados internacionales
y el consumidor final de aceite de
oliva es cada vez mas exigente.
Ademas, las diferencias de pre-
cio son cada vez mayores entre
aquellos aceites extra de alta ca-
lidad sensorial (alto frutado ver-
de) y los aceites virgenes extra
estandar.

Por ello, en el grupo Dcoop
es prioritario definir y desarro-
llar aquellas lineas de trabajo
que nos permitan dar la maxima
rentabilidad a las plantaciones
de olivar para nuestros agriculto-
res, obteniendo un producto de
maxima calidad con el fin de me-
jorar la comercializacion de nues-
tra cosecha, nos de ventaja com-
petitiva y creen un valor anadido
al producto final aumentando los
ingresos.

Estudio del momento 6ptimo
de inicio de recolecciéon y ma-
duracion de la aceituna

El momento idéneo para iniciar
la recoleccion es un debate muy
recurrente en nuestros pueblos
entre todos los agricultores. Por
un lado, aquellos que prefieren
una recogida temprana para con-
seguir el mejor virgen Extra, y por
el contrario, los que optan por

una recogida muy tardia, aunque
ello conlleve una pérdida de cali-
dad - caida al suelo o procesos de
fermentacion de la aceituna.

Las preguntas son: jseguiran
las aceitunas produciendo aceite
a pesar de que estdbamos ya en
la fecha de inicio de recoleccién
habitual de la aceituna? O por el
contrario jllegado un momento
ya no se produce mas aceite y
es preferible recogerlas antes de
que se caiga y tengamos una pér-
dida de calidad?

Desde hace cinco campahas
se estd desarrollando un estudio
entre el Departamento de Cali-
dad, Técnico Agricola y el Labo-
ratorio de Dcoop, con el objetivo
de encontrar el momento idéneo
de recoleccién para combinar
calidad y productividad. Se in-
tenta encontrar la curva de acu-
mulacion de aceite maxima en
la aceituna, deseando obtener la
mas alta produccién con la mejor
calidad y sanidad posible de la
aceituna.

Adelantar la recoleccion, es
la variable que mas influye para
aumentar la calidad en los acei-
tes. S6lo de aceitunas sanas, del

arbol y recogidas en el momento
6ptimo, se obtienen aceites de
calidad. Durante el proceso de
maduracion del fruto en el arbol,
una vez acabado el proceso de
formacion del aceite (lipogéne-
sis), se producen cambios en la
composicion de los acidos grasos
y el contenido en polifenoles, re-
percutiendo en las caracteristicas
sensoriales de los aceites, aromas
cada vez mas apagados, se pier-
de fragancia al tiempo que decae
el flavor amargo y aparece una
sensacion dulce. El color de los
aceites se ve también modificado
segun el grado de madurez.

El momento ideal para reco-
lectar las aceitunas con destino
a almazara seria aquel en el que
las aceitunas contengan la mayor
cantidad de grasa posible sin per-
judicar la cosecha del afio siguien-
te (veceria por recoleccién tardia),
el aceite sea de la mayor calidad
potencial siendo minimo los dafos
que sufra el olivo por la resistencia
al desprendimiento en la recolec-
cién temprana (descortezados, cai-
da de ramon, heridas, roturas,...) y
el coste de recoleccién debe ser lo
mas bajo posible.

EVOLUCION DE LA ACEITUNA
DURANTE LOS MESES DE CAMPANA

Noviembre - Diciembre

Febrero

Enero

Pasa PDI\'.I!'.'-'..LI‘_‘

Acede | 385g 5% Acels

M Seca| 25g 5% M. Seca
Humedad| 50g 50 % H:.!m:acl_

Total 100g 100% Total

Pesa  Porcantaje

25g
28g
40qa
80g

Paso pﬁ";l:'fl:lllf.

2% Acede | 25p 23 %
28 % M. Seca | 25g N%
&4 Humadad | 30 g 38 %
100 % Total | 80g 100 %

Figura 1. Evolucién del contenido de aceite, materia secay humedad durante los meses de campaiia.



Histéricamente el agricul-
tor ha tenido en cuenta siempre
el rendimiento de la aceituna
(% grasa sobre peso humedo del
fruto), al cual, no es indicativo del
momento éptimo de recogida, ni
sinébnimo de mayor cantidad de
aceite, al estar muy influencia-
do por la humedad que tenga la
aceituna, la cual varia lo largo de
la campana de acuerdo a las llu-
vias de otofo (aumenta la hume-
dad y baja el rendimiento) o las
heladas de invierno (baja la hu-
medad y aumenta el rendimien-
to, pero no la cantidad de aceite
total).

Para establecer el momen-
to 6ptimo de recoleccién de la
aceituna, es importante tener
en cuenta el pardmetro % Grasa
Sobre Seco, es indicativo de la
cantidad de aceite expresada en
materia seca, sin tener en cuenta
la humedad de la aceituna.

Identificacion de las parcelas y
toma de muestra

La localizacion de las parcelas
muestreadas pertenece a las pro-
vincias de Mdlaga, Cérdoba, Jaén,
Granada y Sevilla, en la Comuni-
dad Auténoma de Andalucia.

Una vez seleccionada la par-
cela de cada cooperativa, se
identifica el grupo de olivos (de
3 a 9 arboles por grupo) con una
carga similar y representativa de
la finca.

Las muestras de aceitunas se
cogen cada 15 dias, tomando una
muestra representativa de 300
aceitunas por cada parcela selec-
cionaday se envian al laboratorio
de Dcoop en Antequera, donde
se pesan para calcular posterior-
mente el contenido en aceite y
su evolucién en la campana. Por
otro lado, a las muestras se les
realizan las siguientes determi-
naciones agronomicas:

- indice de madurez

- Sanidad visual

- Acidez libre o grado de acidez

- % Humedad

- % Grasa

A partir de éstos, se calcula la
Grasa sobre Seco y los gramos de

6 5 4
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Figura 2. Indice de Madurez de la aceituna en diferentes estados de maduracion.

aceite por cada 300 aceitunas alo
largo de la campana.

Resultados principales

La resultados obtenidos de los di-
ferentes afos de estudio, es que
el periodo idéneo de inicio de la
recoleccion no depende de las fe-
chas, sino del indice de madurez
de la aceituna de cada parcela, el
cual depende mucho de la carga
del olivar. Y que una vez alcan-
zado este grado de maduracion
6ptimo, entorno al IM 3,5, ya no
se produce mas aceite, indepen-
dientemente de la fecha. Los
rendimientos de la aceituna sélo
pueden aumentar por la pérdida
de agua de la aceituna a lo largo

CORDOBA

PICUAL

FECHA {1;%] GS5
Campafia 13-
2016-2017 20-12-15 345 £ E |
Campafia
2017.2018 0-12-17 347 3873
Campafia 11-
2018-2019 75-11-18 3,35 39,19
Campafia
2019-2020 18-11-19 3,67 3745
Campafia
2020-2021 15-11-20 351 19,10

FECHA M G55

25-11-18 3,23 4224

18-11-19 3,57 46,384

25-11-20 3,23 4159

de la campana, pero no la canti-
dad de aceite del olivar.

Se considera, que, para esta-
blecer el momento éptimo de
recoleccion de la aceituna, es
importante tener en cuenta un
parametro que persiste una vez
que cesa la sintesis lipidica (for-
macion de aceite), y es indicativo
de la cantidad de aceite expresa-
da en materia seca, nos referimos
a la grasa sobre seco (GSS). De ahi
que una vez alcanzado el valor
de 40 % de GSS, sea el mas fiable
para conocer la fecha en la que el
fruto contiene la mayor cantidad
de aceite en esa parcela, sin tener
en cuenta el contenido de agua
de la aceituna.

JAEN GRANADA
FECHA ([%] G55

05-12-16 3,42 4423 | 0512-16 3329 439

22-11-17 3,18 4664 | 05-12-17 357 4622

25-11-18 308 40,22
18-11-19 3,06 44,85

11-11-20 3,16 4562

Tablan° 1 “Momento éptimo de recoleccion para la variedad picual y provincia”

HOJIBLANCA SR

FECHA [[.%] G55
:%'1'2.';?? 311216 338 3606
g‘;!‘;::s 051217 | 2,80 43,70
ﬁc‘;:_":::g 10-12-18 | 337 4166
:";:f:u";u 021219 | 313 42,73
:n::_p;::l 10-12-20 3,20 43,92

31-12-16 3,56 39,08
20-12-17 3,67 45,52
22-12-18 360 4044
16-12-19

22-12-20 340 3956

CORDOBA SEVILLA

FECHA 1M G55 FECHA I G55

20-12-16 362 421,64
20-12-17 346 45,7
10-12-18 3,52 4326
3,25 4203 18-11-1% 3,838 43,12

10-12-20 3,57 41,38

Tabla n°2 “Momento dptimo de recoleccion para la variedad hojiblanca y provincia”.
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Los datos de las cinco campa-
Aas analizadas concluyen que to-
das las fincas de olivar siguen el
mismo patrén de evolucion de la
maduracion del fruto y la misma
tendencia en su curva de acumu-
lacion de grasa. No existen dife-
rencias entre las diferentes varie-
dades ni las distintas provincias,
variando sélo la fecha exacta del
momento éptimo de inicio de re-
coleccion por las condiciones cli-
maticas y agrondmicas de la zona
geogréfica y la carga de aceituna
de cada parcela, en cada campa-
na.

Para reforzar los resultados y
conseguir obtener una calidad
notable de los aceites, se ha eva-
luado la relacidn que existe en-
tre el indice de madurez de las
aceitunas de cada parcela y el
contenido de aceite expresado
en materia seca desde la campa-
Aa 2016-2017 hasta la campana
2020-2021.

En cuanto al nivel de afecta-
cion de la sanidad de la aceituna
(defectos de la aceituna), se han
establecido varios niveles de sani-
dad expresados en %, en funcién
de la cantidad de aceitunas que
estan afectadas moderada o seve-
ramente por condiciones climati-
cas, enfermedades, plagas, etc, y
que inciden directamente sobre la
calidad del aceite producido.

El mejor estado sanitario del
fruto y por tanto la mayor calidad
de la aceituna se obtiene con un
IM < 3.5, es decir normalmente
antes de finales de noviembre o
principios de diciembre, donde
ya se alcanza niveles superiores
al 20 % defectos en el fruto del
arbol, los cuales aumentan a lo
largo de la campafa con la sobre
maduracién de la aceituna, debi-
do a las plagas y enfermedades
como la mosca, escudete, aceitu-
na jabonosa o heladas.

Conclusiones

La recoleccion temprana es la
principal variable y la que més in-
fluye en la obtencion de un AOVE
de méaxima calidad, ayudando a
evitar el deterioro del fruto y re-
duciendo el riesgo de los dafos

DATOS TOTALES - G55 en relacidn con el IM - CAMPARAS 2016/2017 A 2020/2021
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Grdfico 1. Representacion general de todas las muestras durante las cinco campanas.

NIVEL O
NIVEL 1
NIVEL 2

100 % DE ACEITUNA AFECTADA.

MAYOR AL 40 % DE ACEITUNA AFECTADA

ENTRE EL 20 Y EL 40 % DE ACEITUNA AFECTADA

Figura 3. Niveles de la sanidad del fruto.

EVOLUCION SANIDAD & INDICE DE MADUREZ

Campaiia 2020-2021

—E— —s—SANDAD

Figura 4. Relacion entre el IMy la sanidad del fruto en la campaina 2020-2021.

causados por diferentes plagas-
enfermedades e inclemencias
meteoroldgicas.

La acumulacion de aceite en
el arbol es proporcional al dato
de Grasa Sobre Seco y esta total-
mente relacionada con el indice
de madurez, no viéndose influen-
ciada por la humedad de la acei-
tuna ni otras variables, en las va-
riedades de aceituna estudiadas.

El momento idéneo para ini-
ciar la recolecciéon se calcula te-
niendo en cuenta el indice de

madurez cercano a 3, es decir,
cuando la aceituna se encuentra
en envero - normalmente finales
de noviembre- . Sin embargo, se
recomienda el comienzo de la
recoleccion a mediados de no-
viembre, ya que la campana de
recoleccion de la aceituna de una
explotacion de olivar media dura
unos 40 dias en los que la aceitu-
na seguird madurando para ter-
minar a finales de diciembre.

A partir de este momento ob-
tenemos la mayor cantidad de



aceite, niveles de 40 % de GSS,
con la maxima calidad de Aceite
de Oliva Virgen Extra, se favorece
también la disminucién de la ve-
ceria para la proxima campana y
se disminuye la resistencia al des-
prendimiento, evitando dafos en
el olivar.

Conforme avanzamos, al final
de campana el olivo tiende a ab-
sorber nutrientes del fruto para
afrontar las condiciones adversas
y/o comenzar el nuevo ciclo bio-
l6gico. De tal manera que dejar
mas tiempo la aceituna en el ar-

bol no implica obtener mas acei-
te y mucho menos de calidad,
empieza incluso a descender el
contenido de aceite total del ar-
bol, estableciéndose los valores
ideales para la recoleccién de
un maximo de IM = 5, a partir de
cual, incluso empieza a bajar la
GSS de la aceituna (ver gréfico 1).

Por ultimo, el indice de sa-
nidad-calidad de la aceituna
disminuye conforme avanza la
maduracién de la aceituna y por
lo tanto, se obtienen aceites de
peor calidad con la aceituna ma-
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duray la piel negra.

En definitiva, teniendo en
cuenta la relaciéon entre la GSS, el
IMy la sanidad-calidad de la acei-
tuna, tras analizar los datos obte-
nidos de cada una de las parcelas,
se establece un periodo de reco-
leccion o6ptimo y recomendado
de mediados del mes noviembre
hasta finales de diciembre, para
la mayoria de las parcelas de oli-
var con una carga media y una
maduracién éptima de las varie-
dades estudiadas, picual y hoji-
blanca.

Ayudas

Abierto el plazo para solicitar las
ayudas de eficiencia energética
para el sector agropecuario y de
regadio

Las explotaciones agropecuarias
y de regadio andaluzas ya pueden
solicitar ayudas para mejorar la efi-
ciencia energética de sus instalacio-
nes, para las que se ofrece un incen-
tivo del 30% del coste elegible de la
inversiéon que se realice. El objetivo
de esta nueva linea es reducir en un
10% el consumo de energia final de
las instalaciones que se renueven,
asi como sus emisiones contami-
nantes, algo muy necesario en un
sector como el primario.

Dotado con 8 millones de euros
de presupuesto, a través de este
programa se subvencionan actua-
ciones sobre la envolvente térmica
que reduzcan la demanda de cale-
faccién y refrigeracion de los edifi-
cios (fachadas, cubiertas, ventanas),
incluyendo soluciones bioclimati-
cas; en las instalaciones térmicas de
calefaccién, refrigeracion, ventila-
cién y agua caliente sanitaria como
pueden ser las destinadas a los pro-
cesos de pasteurizacién y conserva-
cién de productos perecederos o la
climatizacién de naves de ganado e
invernaderos; la sustitucion de ins-
talaciones de iluminacién interior y
alumbrado exterior; o la mejora de
la eficiencia energética de los sub-
sistemas de generacion, distribu-
cién, regulacion y control y elemen-
tos terminales de las instalaciones

térmicas, incluyendo el aprovecha-
miento de calores residuales y nue-
vas redes de calor, entre otras.

Para todas estas actuaciones,
cuyas ayudas son compatibles con
otras que pudieran concederse
para la misma finalidad, se requie-
re un minimo de inversién en cos-
tes elegibles por solicitud de 5.000
euros, debiendo tenerse en cuenta
los limites establecidos por la Co-
mision Europea para las ayudas de
estado.

Regulado por el Real Decre-
to 149/2021 y financiado a través
del Fondo Nacional de Eficiencia
Energética este programa, que
permanecera abierto hasta el 31
de diciembre de 2021 o hasta el
agotamiento de fondos, se dirige a
personas fisicas o juridicas, comu-
nidades de regantes, titulares de
explotaciones agricolas de regadio,
organizaciones o asociaciones de
productores agricolas, comunida-
des de energias renovables y ciuda-
danas de energia, asi como a las em-
presas de servicios energéticos, que
podran solicitar directamente las
ayudas a través del portal web de la
Agencia Andaluza de la Energia.

Paquete de medidas para la
eficiencia energética de |la
industria en Andalucia

Aprobada la ampliacién del plazo
de solicitudes del Programa nacio-
nal de eficiencia para Pyme y Gran
Empresa hasta el préximo 30 de

junio de 2023, conforme al Real De-
creto 440/2021, de 22 de junio, de
2021, por el que se modifica el Real
Decreto 263/2019, de 12 de abril.
La Junta de Andalucia ha puesto
en marcha un Paquete de medidas
de impulso a la eficiencia energé-
tica en la industria que persigue la
maxima complementariedad de los
fondos publicos disponibles me-
diante los siguientes instrumentos
de ayuda:

La convocatoria para Andalucia
de los incentivos acogidos al Real
Decreto 263/2019, de 12 de abril
de 2019, por el que se aprobaron
las bases reguladoras para la conce-
sion de incentivos para actuaciones
de eficiencia energética en pyme y
gran empresa del sector industrial
(Programa nacional de eficiencia
para Pyme y Gran Empresa), para
inversiones desde 25.000 euros (IVA
excluido) en empresas que tengan
la consideracion de pyme o de gran
empresa, cuyo CNAE 2009 se en-
cuentre entre los relacionados en el
referido Real Decreto.

La linea de incentivos PYME
SOSTENIBLE del Programa regional
para el desarrollo energético sos-
tenible de Andalucia “Andalucia es
Mas” en lo referente a medidas de
ahorro y eficiencia energética en
los procesos de las empresas, do-
tada de nuevo presupuesto, para
inversiones desde 3.000 euros (IVA
excluido) en empresas que tengan
la consideracién de pyme.
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Paz, pastos naturales y aire puro,
formula de éxitode AGAMMA

Visitar las instalaciones de la Agrupacion
de Ganaderos de los Montes de Malaga en
Colmenar, integrada en la Division de Le-
che de Cabra y en la Seccion de Industriali-
zacion de la Leche de Dcoop, es adentrar-
se en una industria moderna, altamente

tecnologizada e innovadora. Una imagen
que contrasta con el entorno, casi 5.000
hectareas de monte en el que pastan paci-
ficamente los rebanos de cabra malagueiia
de cuya leche se nutre la fabrica de quesos
de la cooperativa.

Colmenar, un pueblo de 3.200
habitantes ubicado en pleno co-
razon del Parque Natural Montes
de Malaga a una altura de 694
metros sobre el mar, es un re-
manso de paz donde se respira
aire puro. La localidad acoge a
esta agrupacién de ganaderos
desde 1985, cuando 48 personas
decidieron asociarse para defen-
der mejor sus producciones.

En la actualidad, la sociedad
cuenta con unos 218 socios acti-
vos, todos productores de leche
de cabra, repartidos por la pro-

vincia de Mdlaga, que mantienen
una cabana integrada por unas
50.000 cabras. Aun asi, uno de
los principales retos de la coope-
rativa y del sector ganadero en
general es el relevo generacional
ya que las jubilaciones no suce-
den nuevas altas pero si cabafias
algo mas dimensionadas.

Las cabras de AGAMMA pas-
tan entre una variada flora de
pinos carrascos mezclados con
encinas, alcornoques y quejigos,
especies mediterraneas que cre-
cen en medio de un clima suave

debido a la proximidad del mar.
Esta alimentacién, a base de
hierba y bellotas, es el origen de
una produccién de leche fresca
de una alta calidad y llena de nu-
trientes.

Ademas de comercializar su
produccién a través de su partici-
pacién en Dcoop, a cuya central
ldctea en Antequera llegan los
camiones cisterna con la leche
de sus cabras para su concentra-
cién, la cooperativa tiene un soli-
do proyecto de creacién de valor
anadido en su fabrica de quesos
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de los rebanos (asesoramiento
de nutricién, prevencion de
enfermedades); coordinacién de
la recogida de la leche; control de
calidad en el campo y en fdbrica
de leche; elaboracién de quesos
y otros productos derivados de la
leche de cabra; comercializacién
de leche, quesos tanto a nivel
nacional como internacional;
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de altisima calidad.

En su queseria la leche es pro-
cesada aplicando modernos mé-
todos de control para garantizar
la debida higiene y trazabilidad.

En la produccion de los quesos
utilizan tanto maquinas de la ul-
tima generacion como artes tra-
dicionales buscando siempre el
mejor resultado posible. No en
vano, los quesos de AGAMMA
cuentan con un nutrido palma-
rés de premios nacionales e in-
ternacionales.

Sélo mencionar sus varieda-
des da unaideadelacargadein-
novaciéon y cuidado que requie-
ren sus elaboraciones: queso
curado elaborado con leche cru-
da de cabra madurado en aceite
de oliva virgen extra de variedad
verdial del Parque Natural de los
Montes de Malaga; Queso Cu-
rado Emborrizado en Aceite de
oliva virgen extra y salvado de
trigo que provoca la sensacion
de estar comiendo queso con
pan untado en aceite; queso de
leche cruda; curado, semicurado,
fresco...

Calidad total
Pero si algo define a AGAMMA,
es su apuesta por la calidad. La
cooperativa tiene implantado un
sistema de autocontrol en el que
se incluye la trazabilidad de los
productos y el control de puntos
criticos.

El control de calidad abarca
todos los elementos de la cade-
na de produccion empezando
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por la ganaderia y terminando
en la comercializacion. Ademas,
la cooperativa cuenta con un
servicio veterinario que contro-
la el correcto manejo y estado
higiénico-sanitario de las anima-
les asesorando al ganadero para
conseguir la maxima calidad de
la leche producida.

En las explotaciones ganade-
ras, la leche es inmediatamente
refrigerada tras el ordefio en tan-
ques de frio, quedando en ellos a
una temperatura como maximo
de 4 °C. Diariamente, camiones
cisternas recogen la leche fria de
nuestros socios que previamente
se somete a un control de cali-
dad organoléptico (color, olor,
acidez, presencia de impurezas
macroscopicas y temperatura de
la leche) y realiza un test rapido
de detecciéon de antibidticos in
situ.

Si todo es correcto, se pro-
cede a recoger una muestra de
leche que se envia a un labora-
torio acreditado para su analisis.
Por ultimo, carga la leche en el
camién y realiza el transporte
sin mas dilacién. Esta o6ptima
relacién entre la calidad de la
materia prima y el buen hacer
productivo permite a AGAMMA
ofrecer leche de maxima calidad
con toda la garantia higiénica/
sanitaria.
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JORNADAS PARA EL FOMENTO DEL ACCESO
DE JOVENES Y MUJERES A LOS CARGOS
DIRECTIVOS DE LAS COOPERATIVAS

9y 10 de noviembre de 2021

Alcazar de San Juan (Ciudad Real)

Concurso fotografico de Dcoop

Si deseas participar en la siguien-
te edicion envia tus fotos (minimo
un mega) antes del 15 de diciem-
bre indicando tu nombre comple-
to y el de tu cooperativa, y una
descripcion de las mismas con
localizacién geogréfica, a esther.
ontiveros@dcoop.es. Los autores
de las 3 mejores fotos seran pre-
miados con productos Dcoop (las
fotos se podran destinar a uso in-
terno).

1. Entre granito y encinas. Gru-
po de grullas compuesto por
varias familias. Santos Ortega
Gomez. SCA Nuestra Sefora
Del Carmen. Hinojosa del Du-
que (Cérdoba).

2. Mirlo esperando la cosecha.
Francisco Martos Rey. Olivarera
del Trabuco SCA. Villanueva del
Trabuco (Malaga)

3. Arco iris entre olivares. Maria
Granados Garcia. SCA Agricola
de Izndjar (Cérdoba).




V CONCURSO INFANTIL DE FELICITACIONES NAVIDENAS

DC OP

iDCOOP REGALA UNA EXPERIENCIA UNICA PARA LA FAMILIA!

-] th
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La convocatoria va dirigida a familiares (hijos y hijas, nietos
y nietas) del grupo (agricultores, ganaderos y trabajadaores de f = —- _
Dcoop v sus entidades asociadas y participadas) que estén - R |
cursando estudios de educacion infantil y primaria. u :

El dibujo ganador, sera usado por Dcoop como felicitacion
corporativa de Navidad.

+4COMO PARTICIPAR?

Fechas: Plazo de presentacion hasta el 15 de noviembre.

Formato: Cada participante podra presentar un Onico
«— dibujo de tema navidefio y técnica libre, en formato DIN-
A5 horizontal (210mm de ancho x 148mm alto).

Por correc-e: Envianos un email a navidad@dcoop.es
{JPG o POF con tamario minimo de 20b y maximo de 15Mb).

Es obligatorio enviar, junto con la felicitacion, la autorizacion
de participacion disponible en www.dcoop.es/actualidad.”

§ PREVIOS

1, Entradas de acceso para la familia en el parque
tematico elegido”.

~ Dos noches en régimen de alojamiento en un hotel
cercano al parque tematico elegido®.

*Toda la informacion de este concurso en www.dcoop.es /actualidad




EL PRIMER

ACEITE DEL ANO

El cuidado del fruto por nuestros agricultores desde el campo, y unas
aceitunas recogidas en el mes de octubre, nos permite obtener este
primer aceite virgen extra de excelente calidad.

COSECHA 2021-2022
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